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Unser t&glich frisch gekochter und gelieferter Mittagstisch

Name:
Menii 1 Menii 2
eldiah, 2 Fischfrikadellen 4 Hackballchen in Sauce eldiah
Mo. 10.8 | b67 in Krdutersauce mit Brechbohnen
@) mit Kartoffelpiiree und Salzkartoffeln
dazu Gurkensalat
Birnenkompott Birnenkompott
eldia, Leberkise gebraten Hirtenrolle eldia,
Di. 11.8 | h567 in Sauce (Hackfleisch gefillt mit h.b,6,7
O mit Apfelrotkohl Knoblauchfrischkase)
und Kartoffelpiiree Tzaziki, Gemiise, Tomatenreis
Vanillequark Vanillequark
eldia, Deftiger Eintopf Hihnchenbrustfilet eldiah
Mi.  12.8 h von weien Bohnen mit Sauce
@) mit Fleischwiirfeln dazu buntes Gemiise
und einer Bockwurst und Reis
Frischobst Frischobst
eldiah, Bratwurst mit Sauce 3 gekochte Eier eldiah,
Do.  13.8 dazu Kohlrabigemiise in Senfsauce b
O und Kartoffelpiiree mit Kartoffelpiiree
und Roter Bete
Schokopuddingbecher Schokopuddingbecher
eldia, Wildlachsfilet 2 Wiener Wiirstchen eldjiah,
Fr. 14.8 h,b natur gebraten mit hausgemachtem 4,57
@) mit Butterkartoffeln Kartoffelsalat
und gemischtem Salat
Milchreis m. Zucker+Zimt Milchreis m. Zucker+Zimt
eldizanh, Putengulasch Bunter Nudeleintopf eldiah,
Sa. 15.8 dazu Mischgemiise mit Eierstich b
O und Salzkartoffeln und Huhnfleisch
Mandarinenkompott Mandarinenkompott
eldiah, Hahnchenkeule geschmort in Rahmsauce
So. 16.8 mit Butterbohnen und Salzkartoffeln
O Vanillepuddingschokobecher
Allergene: a) Gluten b) Ei c) Nusse d) Laktose e) Erdnuss f) Fisch g) Lupine h) Sellerie

i) Senf j) Sesam k) Krebstiere 1) Soja m) Weichtiere n) Schwefel, Sulfit o) evt. Kontamination f

Zusatzstoffe: 1) Konservierungsstoffe 2) Geschmacksverstarker 3) Farbstoffe

4) Phosphat 5) Nitritpokelsalz 6) Ascorbinsaure 7) Citonensdure

Anderungen und Irrtiirmer aufgrund von Lieferengpéssen vorbehalten.
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